POUR OFIONOTER
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Nos amuse-gueules
recommandé pour deux personnes comprend:

Anchois de L'Escala
4 filets

Salade russe

Beignets de calamar
‘avec mayonnaise aux agrumes

Moules
a I'huile fumée
¥

-24,00 € -

Mix

moules en escabeche, olives farcies aux anchaois,

pommes de terre croustillantes et sauce espinaler

-450€ -

Anchois de L'Escala
2 filets
-500¢€-

Huitre au naturel
avec sauce yuzu-ponzu (1 pce.)
-350€-

Salade russe
avec cornichons
-450¢€ -

Poivrons de Padron
-350¢€-

Gazpacho andalou
avec crodtons et legumes
-6,00€-

SALADES
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La salade du Xiringuito
a base de mesclun, tomate, carotte, oignon de

Figueras, olives, céleri et vinaigrette & la moutarde

-950¢€-

La "Paysanne"
avec scarole, lard ibérique et fruits secs
-11,00€ -

Quinoa avec I'avocat
et legumes de saison
-11,00 € -

Festival de la tomate
avec piment d'lbarra et oignon de Figueras
-10,00 € -

“Xaté” de notre potager
avec morue, thon, anchois, scarole,
olives arbequinas et squce romesco

-12,00€ -

HRITURES
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Les bravas du Xiringuito
a la sauce brava, aux noisettes et a l'aioli
-5,50 € -
Croquette au jambon ibérique
(I pce)

-250€-

La friture du Xiringuito

selon le marché
-10,00 € -
Beignets de calamars
avec mayonnaise aux agrumes

-12,00 € -
Petits calamars & I'andalouse
220 g
-25,00€ -

A PARTAGER
e
Airbag de jambon ibérique

-23,00€ -

Ceviche de poisson du jour
avec calamar & I'andalouse
et notre lait de tigre au piment jaune
-1450 € -

Dip de guacamole

avec creme aigre, pico de gallo, citron vert et totopos

-11,50€ -

Duo de dips
baba ganoush et houmous de betterave
avec crudités et toasts
-8,00¢€ -

Tartare de thon
avec guacamole et tomate séchée
-1450€ -

Poulpe a la galicienne
-18,00 € -

Sardines au charbon
-11,50 € -

Calamar grillé
avec kimchi et piment jaune
-18,00 € -

LOQUILLAGES
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Moules grillées
avec huile fumée et agrumes
-14,00 € -

"Les moules et les frites"
avec fenouil
-15,00 € -

Murex a la vapeur
avec romesco et aioli
-18,00 € -

Clovisses mariniéres
-21,00 € -

Demi-douzaine de grosses huitres
-20,00€-



POISSONS DE LA CRIEE
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ol et ) Ala plancha accompgné de légumes
Selon 'affluence, nous pouvons préparer un plat de riz pour une personne. [l -28,00 € -
Tous nos plats de riz conviennent aux céliaques, Au four
excepté la paella mer et montagne. -3000¢€-
Les fideuds ne conviennent pas adaptés aux céliaques. !
5 As " Au sel
Paella de I'Escriba de poissons -28.00€ -
-19,50 € -
- _ En ragéut
Fideua de I'Escriba - -30,00 € -

-19,50 € -

Paella mer et montagne

avec poulet, cételettes, langoustines, moules, :
seiche, léEgumes et champignons : U N E U E V I AN E
-19,50 € - :

Paella aux légumes verts @ =<
T ; Filet de boeuf
c - > de frity

Paella style valencienne Occonjpeczgggﬁ rres

-18,00 € -

Riz a I'encre

avec poisson, crevettes, seiche et clgvisses '
-19,50 € -

Fideua aux champignons et aux asperges @ _ =T
2% J Coca (genre de fougasse) & la tomate
: -450€ -
Riz crémeux au poulpe Pain d
avec crevettes et seiche ain eaté(;rzpagne
-19,50 € - : Raee
' 4 ; Pain sans gluten (1 pce.)
——,— T — : -3,00€ -
: e s -
Notre plateau de desserts (I pce.)
- 750€-

LEQUIPE DU ESCRIBA VOUS SOUHAITE UN BON APPETITI
: —~ .
CONSULTEZ LA CARTE | EI el f

SUR VOTRE MOBILE!
SCANNEZ L CODE.

IR~ Tyl 18y, § €3
vec votre mobile le code QR et ok
Tl R S

Laissez nous.vos commentaires; _
#Xiringuitoescribq - PRIX EN € - TVA INCLUSE

Plats végétariens © Convient aux céliaques, consultez les compléments.

restaurantsescriba.com | +34 972 452 118
Av. Joan Carles |, Poblat Tipic 6, Empuriabrava




