
- 22,00 € -
Cannolicchi alla piastra

- 25,50 € -

- 18,50 € -

e vino di Jerez
- 21,50 € -

 

e verdure di stagione
- 16,50 € -

- 19,50 € -

- 16,00 € -

 

- 2,50 € -

  
- 18,00 € -

- 21,50 € -

 - 10,50 € -

 

- 11,50 € -

Huîtres Poget Nº 2, Normandie
- 4,90 € -

 
- 11,00 € -

 

 

- 19,50 € -

con avocado
- 22,50 € -

- 26,50 € -

- 24,50 € -

- 19,50 € -

- 18,50 € -

con calamari all'andalusa e il nostro 
latte di tigre ajilimo e rocoto

FACCIAMO ANCHE ORDINI DA
ASPORTO

 

 

Acciughe del Cantabrico

- 33,50 € -

consigliato per due persone, comprende:

- 23,10 € -

con prosciutto iberico, uova fritte, 
parmigiano e olio al basilico

- 26,50 € -

Quinoa con avocado

Il nostro pica-pica (stuzzichino)

Calamari all'andalusa

4 bistecche

con olio affumicato e agrumi

con olive e Fave di Cacao

Ostrica al naturale

Tartare di tonno

Polpo alla galiziana

con misticanza, pomodoro, carota, cipolla rossa, 
olive, sedano e vinaigrette alla senape al miele

con baccalà, tonno, acciughe, scarola, olive arbequina e 
salsa romesco (a base di aglio, pomodori, peperoni e mandorle)

L’insalata del Xiringuito

Patate “bravas del Xiringuito” 

La frittura del Xiringuito

Cozze a la piastra

Telline all'aglio

Vongole al vapore o alla marinara

con salsa brava, nocciole e alioli (salsa di aglio e olio)

secondo il mercato

con maionese agli agrumi

con olio affumicato e agrumi

Salsa di guacamole
con crême fraiche, pico de gallo, lime e chips di tortilla

PER SPIZZICARE

DA CONDIVIDERE

INSALATE

FRITTURE

CONCHIGLIE

Sardine al carbone

Cozze alla piastra

Allergeni

(con una concentrazione superiore a 10 mg/kg o mg/L).

Uova Lupini Senape Arachidi Sedano
Glutine Crostacei Molluschi Pesce Latticini

Frutta secca Soia Sesamo Anidride solforosa e solfiti

 Piatti vegetariani

Insalata russa di polpo

Acciughe 00 (4 bistecche)

Insalata russa di polpo

Airbag con prosciutto iberico

“Ceviche di strada” di La Picantería de Escribà

Crocchette di anatra confit
di La Picantería de Escribà (1 unità)                  

Calamari all’andalusa 

Calamaretti all’andalusa

Calamaretti stellati

"Xató" del nostro giardino



’    

 

Ode al nostro Tokyo Xiringuito
    
     

 
- 28,00 € -

kanpai 

E buon appetito!

RISO
Shibuya

- 32,00 € -

- 25,50 € -

 

- 6,50 € -

- 4,00 € -

- 4,50 € -

- 8,50 € -

 

- 29,50 € -

- 34,50 € -

- 75,00 € -

- 35,50 € -   
- 25,00 € -

 
- 23,50 € -

 
  

 
- 25,00 € -

con pesce, gambero, seppia e vongole
- 25,00 € -  

 

 con gambero e seppia
- 29,50 € - 

con seppia, cozze, vongole e pesce
- 39,50 € - 

- 23,50 € -
  

- 23,50 € -

Paella o fideuá di funghi

IL RISO
Dipendendo da quanto siamo occupati, cucineremo 
piatti di riso solo per una persona. Tutti i nostri piatti 

a base di riso possono essere  consumati da persone ciliache. 
La fideuá (paella di pasta) non è adatta per celiaci.

con pollo, fagioli garrofon, fagioloni e peperone rosso

con pollo, costine di maiale, scampi, 
cozze, seppie, verdure e fungi

con funghi di stagione e asparagi

IL RISO PORTA FELICITA

Paella valenciana

Paella o fideuá di verdure

con tataki di tonno e wakame. Abbinato all'alga 
nori e al nostro Sake, a base di riso del Delta

(Prezzo a persona)
Spigola

alla piastra o al forno

Rombo
alla donostiarra con patate

Grigliata di pesce e frutti di mare

con vongole e gamberi

Filetto di manzo
con patatine fritte

con pan brioche, rucola, bacon e cheddar

Pane senza glutine (1 unità)

Il nostro vassoio di dolci (1 unità)

Nel codice QR hai le informazioni sugli allergeni.

Sono fatto di carta. Per favore, siate responsabili e riciclatemi.

PREZZI IN € - IVA INCLUSA
restaurantsescriba.com | +34 932 210 729 | Av. Litoral 62, Barcelona.

IL PESCE

UN ASSAGGIO DI CARNE

IL NOSTRO PANE

E I DESSERT

SCANSIONA IL CODICE SU

SFOGLIA IL NOSTRO MENU

SUL TUO CELLULARE! 

Paella o fideuá dell’Escribà di pesce e frutti di mare

Paella o fideuá mare e montagna

Paella o fideuá nero

Riso cremoso al polpo

Riso brodoso di astice o in paella

Riso Shibuya

Suquet (stufato) di coda di rospo 

Hambruger di Wagyu (180g)

Coca all'olio con pomodoro

Pane contadino


